
 

 

Wein- und Getränkeangebot 
Weingenuss 
 im Restaurant Gasthof Hirschen 

 

 
 

Alle publizierten Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 

 

Sie so zu verwöhnen, dass Sie sicher gerne wiederkommen werden, das ist unser 

Credo. 

Preisänderungen bleiben vorbehalten. 

  

Ihr Gastgeber 

Georgio Rohrbacher und Team 

  

http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Datei:Schwamendingen100-1-.jpg&filetimestamp=20090310163434
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We i n e  i m  O f f e n a u s s c h a n k  
 

P r o s e c c o  10cl 
 

Prosecco extra dry 8.80 
 

 

W e i s s w e i n e  
Schweiz 

Riesling & Sylvaner „Sylvie“, Weingut Saxer  5.80 
 

Wallis: Fendant 4.50 
 

La Côte: Féchy AOC « Mon Pichet »,  Jacques Pélichet 5.20 
 

Lavaux: Villette Epesses AOC, Reiterwein-Zunft Schwamendingen  5.60 
 

Spanien 

Adventure Airen, Vino de Espana 5.20 
 

Italien 

Veneto: Pinot Grigio Veneto IGT, Cantina Valpantena  5.10 
 

Gespritzter Weisswein süss / sauer 7.90 
 

R o s é w e i n  

Neuchâtel 

Œil de Perdrix, Château d’Auvernier 6.50 
 

Gespritzter Roséwein süss / sauer 8.50 
 

R o t w e i n e  
Schweiz 

Hirschen Blauburgunder Zürich AOC  7.20 
 

Wallis: Dôle du Valais 4.50 
 

Schaffhausen: Osterfinger, A.O.C.  5.30 
 

Italien: Cabernet Sauvignon IGT, Veneto  5.30 
 

Italien: Primitivo Sorpasso IGT, “Apulien” 6.30 
 

Spanien: Pata Negra 5.10 
 

Gespritzter Rotwein süss / sauer 7.90 
 

F l a s c h e n - We i n e  
 

S c h a u m w e i n e  10cl 75cl 
 

Prosecco extra dry  8.80 63.00 
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W e i s s w e i n e  
 

Schweiz / Zürichsee 10cl  75cl 

Riesling & Sylvaner „Sylvie“, Weingut Saxer 5.80 44.00 
Produzent: Jürg Saxer  

Region:  Zürcher Weinland  Traubensorte: Müller-Thurgau 

Im Glas findet man Düfte von reifen Pfirsichen und Muskateller, unterlegt von floralen Noten.  

Im Gaumen offeriert der Wein eine gute Frische mit angenehmer Säure und einem leichten  

Grad Restsüsse (Muskateller). Müller-Thurgau gesellt sich gern zu Süsswasserfischen und  

leichten Speisen, oder einfach zum Apéritif 
 

Schweiz / Waadt La Côte 10cl  70cl 

Féchy AOC„Mon Pichet“, Jacques Pélichet 5.20 37.00  
Produzent: Domaine Jacques Pélichet 

Region:  La Côte    Traubensorte: Chasselas 

Dieser preiswerte Waadtländer aus der La Côte bezaubert mit seiner Süffigkeit und Frische. 

In der Nase Zitrus und grüne Äpfel. Im Gaumen spritzig und frisch.  
 

Schweiz / Lavaux 10cl 75cl 

Villette Epesses AOC, Reiterwein-Zunft Schwamendingen  5.60 43.00  
Produzent: Domaine Jacques Pélichet 

Region:  Lavaux    Traubensorte: Chasselas 

Fruchtiger und spritziger Weisswein mit mineralischen Noten aus den schönen  

Rebbergen des Lavaux. Eignet sich zum Aperitif, weissem Fleisch, Fisch und zum Zunft-Teller.  
 

Italien / Vento 10cl 75cl 

Pinot Grigio Veneto IGT, Cantina Sociale Valpantena  5.10 39.00  
Produzent: Cantina Sociale Valpantena 

Region:  Veneto, Italien   Traubensorte: Pinot Grigio 

Helle, blassgelbe Farbe. Sehr feingliedriges Bouquet, das nach exotischen Früchten und  

Blüten duftet. Im Gaumen saftiges, zartes Extrakt, süffig. Ein sehr vielseitiger Wein, der sich 

als Apéro-Wein, zu Fisch, aber auch zu weissem Fleisch bestens eignet. 
 

Spanien / Rueda 10cl 75cl 

Adventure Airen  5.20 39.00  
Produzent: Zimmermann-Graeff & Müller Weinkeller 

Region:  Rueda, Spanien   Traubensorte: Airén 

Dieser frische Weisswein wird aus den fruchtbetonten Traubensorten Airen gekeltert. Eine kühle und kurze Maischezeit 

begünstigt die Feinduftigkeit dieses Tropfens, welcher in der Nase nach Im Gaumen breitet sich die feine Säure und einem 

leicht süsslichen Abgang. Macht Lust auf den nächsten Schluck oder den nächsten Bissen. 
 

R o s é w e i n  
 

Schweiz / Neuchâtel 10cl 75cl 

Œil de Perdrix, Château Auvernier, 6.50 49.00  
Produzent: Château d’Auvernier 

Region:  Neuchâtel   Traubensorte: Pinot Noir 

Das Château d'Auvernier gehört heute der Familie Grosjean. Der hellrote Neuenburger Wein hat seinen Namen vom 

Auge des Rebhuhns. Alle gleichnamigen Weine aus andern Kantonen sind «Kopien» des Originals. Fruchtiger, 

finessenreicher Rosé, gekeltert aus Pinot-Noir-Trauben des Château d'Auvernier. 
 

R o t w e i n e  
 

Schweiz / Zürich Weinland 10cl 75cl 

Hirschen Blauburgunder Zürich AOC 7.20 54.00  
Produzent: Staatskellerei  

Region:  Zürich   Traubensorte: 90% Blauburgunder, 10% Merlot 
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Rubinrot. In der Nase ein frisch fruchtiges Waldbeerenkompott, verführerische Erdbeer Aromatik gepaart mit einer 

Nuance von schwarzen Kirschen und Pflaumen im geschmeidigen Gaumenfluss. Kraftvoll am Gaumen. Lang und 

geschmeidig im Abgang. Dank seiner kräftigen Struktur geeignet für Grilladen, Wild und Ragout, Käse. 
 

Schweiz / Schaffhausen 10cl 50cl 

Osterfinger, A.O.C. Schaffhausen   5.30 26.50  
Produzent: Familie Richli, Hirschen  

Region:  Schaffhausen   Traubensorte: Blauburgunder 

Wir Servieren den Wein in einer 5 dl Flasche oder per dl. Beispielhaft eleganter Pinot Noir, konzentrierte  

Noten von reifen Beeren, ausgeprägte, wertvolle Frucht, feinstes Tanin, Eindruck von Kraft und Fülle,  

eignet er sich in besondere zu Grilladen, dunklem Fleisch und Ragout. Harmonisch auch mit Käse. 
 

Schweiz / Tessin  75cl 

Merlot del Ticino DOC, “Biasca Premium”  52.00  
Produzent: Vini Gialdi-Mendrisio  

Region:  Biasca    Traubensorte: Merlot 

Komplexes, würziges Bouquet. In der Nase Cassis, Pflaumen, Brombeeren, Sauerkirschen und etwas weisser Pfeffer. Im 

Mund voll, wuchtig und gleichzeitig elegant. Die feinen und eleganten Tannine sind gut strukturiert und enden in einem 

langen fruchtigen Abgang. 
 

Italien / Veneto 10cl 75cl 

Cabernet Sauvignon IGT, Vento  5.30 39.50  
Produzent: Cantina Valpantena 

Region:  Verona, Italien   Traubensorte: Cabernet Sauvignon 

Dieser sortenreine Cabernet Sauvignon zeigt in der Nase Aromen von Brombeeren, Cassis  

und eine leichte Pfeffrigkeit. Am Gaumen präsentiert er sich saftig und geradlinig. 
 

Italien / Veneto  75cl 

Amarone della Valpolicella DOC  74.00  

Amarone della Valpolicella DOC 37.5cl 39.50  
Produzent: Cantina Valpantena 

Region:  Veneto, Italien   Traubensorte: Corvina, Rondinella, Molinara 

Ein wunderbarer Amarone mit Aromen von reifen und getrockneten Beeren, Tabak.  

Saftig und samtig, voll und rund. 
 

Italien / Toscana  75cl 

Rosso di Montalcino DOCG, Pinino  57.00  
Produzent: Tenuta Pinino 

Region:  Toscana, Italien   Traubensorte: Sangiovese 

Kleiner Bruder des Brunello 

Der Rosso di Montalcino wird, wie Brunello, aus 100 Prozent Sangiovese gewonnen. Der Wein ist harmonisch, elegant 

und würzig, er lässt sich gut zu zahlreichen Speisen kombinieren. Leuchtend rubinrote Farbe, volles, fruchtiges, beeriges 

Bouquet, fruchtiger Gaumen mit klassischen Sangiovese-Noten, gut eingebundene Tannine, mittlerer Körper, fruchtiges 

Finale mit langem Abgang. 
 

Italien / Apulien 10cl 75cl 

Primitivo Sorpasso IGT, “Apulien” 6.30 48.00  
Produzent: Cavatina – Cantina Gadoro 

Region:  Apulien, Italien   Traubensorte: Primitivo 

Ein Primitivo der nach Ripasso-Methode vinifiziert wird. Der rubinrote Wein riecht nach reifen Kirschen und Pflaumen. 

Ein vollmundiger, harmonischer, leicht süsser Wein der hervorragend zu Ossobucco, Pilzrisotto oder Käse passt. 

 

Spanien / Rioja  75cl 

Rioja Reserva „Valserrano“  61.00  
Produzent: Bodegas Viña Villabuena 

Region:  Rioja,   Traubensorte: Tempranillo 

Der Valserrano Reserva, einer der besten Rioja’s, verführt durch seine reine Frucht. Er besteht  zu 100 Prozent aus der 

Tempranillo-Traube und gibt dem Wein seine typische Aromatik von reifen schwarzen Kirschen, samtigen 

Pflaumentönen und eine verführerische Röstnote nach Kaffee und Kakao. Im Gaumen zeigt er sich samtig und weich. 
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Spanien  10cl 75cl 

Pata Negra  5.30 40.00  
Produzent: Zimmermann-Graeff & Müller Weinkeller 

Region:  Garcia Carrion, Spanien    Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Tempranillo 

Nach biologischen Richtlinien produzierter Cabernet Sauvignon und Tempranillo, die Rebflächen werden ohne Einsatz 

von Pestiziden und Düngemitteln bewirtschaftet. Der Wein wird im Stahltank ausgebaut. Jugendliche Farbe mit einem 

Hauch Violett, in der Nase Aromen von Himbeere und roten Beeren, im Gaumen angenehm frisch und ausgewogen, mit 

langem Abgang. 
 

Portugal / Douro  75cl 

Fabelhaft Tinto, Douro DOC, Dirk Niepoort  51.00  
Produzent: Dirk Niepoort 

Region:  Dourotal, Portugal  Traubensorte: Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinta Barroca 

Ein fabelhafter Wein aus Portugal. 

In der Nase zeigen sich Aromen von Erdbeeren, Rosinentöne und Pflaumen. Im Gaumen tolle Struktur mit lebhafter 

Säure und reifem Tannin. Im Abgang überzeugt «Fabelhaft» durch Länge und widerspiegelt das Terroir des Douro-Tals. 

Ein frischer Wein, der Spass machen soll – was übrigens auch die Etikette betrifft: Die Fabel von Wilhelm Busch wird 

garantiert für heiteren Gesprächsstoff sorgen. 
 

 

 

In vino veritas 
ist ein lateinischer Satz, der auf Deutsch heisst: „Im Wein 

liegt die Wahrheit“. Der Verfasser des Satzes ist Alkaios 

von Lesbos. Der römische Historiker Tacitus beschrieb, 

wie Germanen bei Ratssitzungen immer Wein tranken, 

weil sie glaubten, niemand könnte effektiv lügen, wenn er 

betrunken ist. 
 

Piccolo giro di grappe   Für Sie haben wir folgende 

Spezialitäten ausgesucht: 
 

 

Grappa di Brunello 42% 2cl 10.90  
Feiner Grappa aus Trestern des Brunello di Montalcino gebrannt,  

in kleinen Eichenfässern ausgebaut und mindestens ein Jahr gelagert.  

Das Bouquet von überraschender Eleganz und Vielschichtigkeit, warm  

und würzig am Gaumen 

 

Grappa di Amarone  43% 2cl 9.90  
Facettenreiches Bouquet mit intensiven Fruchtaromen. Voll 

und rund im Gaumen, lang anhaltend im Abgang. 
 

 

 

D i v e r s e  G e t r ä n k e  
 

Müller-Bräu, Schweizer Qualitätsbier Tulpe, Panaché offen 30cl 4.40  
Müller-Bräu, Schweizer Qualitätsbier, Kübel, Panaché offen 50cl 6.00  

Müller-Bräu, Schweizer Qualitätsbier, Lager hell Flasche 50cl 6.00  

Bier alkoholfrei Müller-Bräu, Schweizer Qualitätsbier Flasche 30cl 5.00  

Bier alkoholfrei, Müller-Bräu, Schweizer Qualitätsbier Flasche 50cl 6.00  

javascript:getGlossar('http://www.superiore.de/index.php?cl=sup_glossar&param=details&wort=Grappa')
javascript:getGlossar('http://www.superiore.de/index.php?cl=sup_glossar&param=details&wort=Brunello+di+Montalcino')
javascript:getGlossar('http://www.superiore.de/index.php?cl=sup_glossar&param=details&wort=Bouquet')
javascript:getGlossar('http://www.superiore.de/index.php?cl=sup_glossar&param=details&wort=warm')
javascript:getGlossar('http://www.superiore.de/index.php?cl=sup_glossar&param=details&wort=w%FCrzig')
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Weizenbier = Kitzmann Weissbier, Qualitätsbier Flasche 50cl 7.20  

Quöllfrisch, naturtrüb Bügelflasche  Flasche 50cl 7.60  

Zwölfibier helles Bier von der Brauerei Hardwald  Flasche 33cl 5.20 

 

Cola / Citro / Eistee / Orange / Rivella rot / Nature offen 30cl 4.20  

Cola / Citro / Eistee / Orange / Rivella rot / Nature offen 50cl 5.70  

Cola Cola / Cola Zero Flasche 33cl 5.00  

Rivella rot, blau  (Schweizer Produkt) Flasche 33cl 4.80  

Möhl Apfelschorle  (Schweizer Produkt) Flasche 33cl 4.80  

Pepita Grapefruit  (Schweizer Produkt) Flasche 33cl 4.80  

Vivi Kola / Vivi Kola Siro  (Schweizer Produkt) Flasche 33cl 4.80  

Schweizer Mineralwasser Eptinger mit oder ohne Kohlensäure Flasche 50cl 5.90  

Tonic Water  Flasche 20cl 5.00  

Granini Tomate, Orange, Frucht-Cocktail, Flasche 20cl 4.50  

Red Bull Energy Drink Dose 25cl 6.00  

Möhl Apfelwein klar, trüb und alkoholfrei Flasche 50cl 5.90  

Roter Traubensaft Flasche 20cl 5.30  

San Bitter Flasche 10cl 5.30  

Offengetränke als Zusatz = plus Fr. 2.50 / Fläschli oder Dose als Zusatz = normaler Kartenpreis 

Appenzeller 29.0% 4cl 7.90 

Cynar 16.5% 4cl 7.90  

Campari 23.0% 4cl 7.90  

Fernet Branca 39.0% 4cl 7.90  

Aperol 11.0% 4cl 7.90  

Martini weiss 15.0% 4cl 7.90  

Pernod 40.0% 4cl 7.90  

Cognac Remy Matin 40.0% 4cl 12.60  

Grappa Fior di Vite 40.0% 4cl 7.40  

Vieille Prunes 41.0% 4cl 8.90  

Kernobst, Chrüter, Pflümli, Zwetschgen 37.5% 4cl 5.60  

Kirsch, Williams 37.5% 4cl 7.50  

Rum braun 37.5% 4cl 5.90  

Ballantines 40.0% 4cl 11.40  

Jack Daniels 40.0% 4cl 12.50  

Gin 37.5% 4cl 7.90  

Bacardi 37.5% 4cl 7.90  

Wodka weiss 40.0% 4cl 7.90  

Calvados 40.0% 4cl 7.90  

H e i s s e  G e t r ä n k e  
Kaffee, Espresso, Ristretto, Koffeinfrei   4.20  

Milchkaffee, Schale   4.20  

Doppelter Espresso   5.60  

Cappuccino   4.80  

Latte Macchiatto   5.20  

Coretto Grappa   4cl 7.00  

Ovomaltine, Schokolade, Milch dampferhitzt   4.40  

Ovomaltine kalt, Schokolade kalt, Milch nature  30cl 4.40  
Zusatz für Mélange, Rahm   1.60  
Tee (Schwarz, Pfefferminz, Früchte, Lindenblüten, Eisenkraut, Kamille)   4.20  
Punsch alkoholfrei (Orangen, Rum)   4.40  

Kaffee Lutz  (Kernobst, Chrüter, Zwetschgen, Pflümli) 50.0% / 37.5% 4cl 6.20  

Kaffee fertig  (Kernobst, Chrüter, Zwetschgen, Pflümli) 50.0% / 37.5% 4cl 6.20  

Kaffee Lutz fertig  (Kirsch, Williams) 37.5% 4cl 6.20  

Tee Rum braun mit Alkohol 37.5% 4cl 7.80  

Kaffee Baileys 17.0% 4cl 7.90  
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Restaurant Gasthof Hirschen seit 1750 

Ihr Gastgeber 

Georgio Rohrbacher und das Hirschen-Team 

Notizen: 
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